Resolugio n.° 30/2013

“Dispée sobre o Projeto de Extensao “Lanche Funcional:
Degustagao de preparagies com  alimentos funcionais para
professores e colaboradores da Faculdade Campo Real”.

O Diretor Geral da Faculdade Campo Real, mantida pela UB Campo Real
Educacional S.A., no uso de suas atribui¢oes legais,

RESOLVE:

Aprovar o Projeto de Extensio “Lanche Funcional: Degustagao de preparagdes com
alimentos funcionais para professores e colaboradores da Faculdade Campo Real”, sob
coordenagao da prof. Patricia Chiconatto, objetivando ofertar possibilidades de forma
a enriquecer a alimentacdo, aumentando a disponibilidade de nutrientes- uso de
biomassa, farelos, sementes e oleaginosas, com carga horaria total de 15 (quinze)
horas.

Esta resolugao entra em vigor a partir da presente data.
Ratificam-se atos realizados anteriormente,

Revogam-se as disposi¢des em contrario.

Faculdade Campo Real, aos 19 dias de més de dezembro de 2013.

Edson Aires da Silva
Diretor Geral



FACUIL IADE

CAMPO REAL

PROPOSTA DE PROJETO DE EXTENSAO

I. IDENTIFICACAO DO PROJETO

1.1. Nome do projeto: Lanche Funcional: Degustacio de prepara¢des com alimentos
funcionais para professores e colaboradores da Faculdade Campo Real

1.2 Orgio executor: Faculdade Campo Real

1.3. Professores Coordenadores: Larissa Buhrer Danguy e Patricia Chiconatto

1.4. Local de realizacao: Faculdade Campo Real

1.5. Justificativa: Os alimentos funcionais contém produtos potencialmente saudaveis,
incluindo qualquer ingrediente alimentar ou alimento modificado que possa fornecer
beneficio saudavel, além dos nutrientes tradicionais.

1.6. Objetivos do projeto:

Ofertar possibilidades de forma a enriquecer a alimentacido, aumentando a

disponibilidade de nutrientes- uso de biomassa, farelos, sementes e oleaginosas.

I1. CARACTERISTICAS DO PROJETO

2.1 Carga horaria total: 15 horas

2.2 Publico-alvo: académicos do curso de Nutricao

2.3 Periodicidade: semestral

2.4 Periodo de funcionamento: a partir de marco de 2014

2.5 Numero de vagas: ilimitado

2.6 Taxa de inscricao: Isenta

2.7 Sistema de avaliagdo: Os académicos envolvidos serido avaliados quanto a
organiza¢ao, elaboracio e preparacio de material informativo (receitas, dicas de

consumo) para degustagao das preparagoes.

III1. IDENTIFICA(;AO DO PROFESSOR COORDENADOR
3.1 Nome: Patricia Chiconatto
3.2 Maior titulagao: Especialista

3.3 Curso: Nutricao



3.4: Carga horaria solicitada: 15 horas

ORCAMENTO
4.1 Receitas
Descricao Valor
Sem arrecadacio Sem arrecadacio
Total das receitas R$ Sem arrecadacao
4.2 Despesas
Descricao Valor
Receituario padrao Conforme receituario padrao

Total das receitas

*Sera custeado com recursos financeiros do curso de Nutricao.

-

Termos em que, requer a aprovagao do presente projeto.




